CASA

GUAJILLO

MENU
L

TRUCHA ZARANDEADA

G huite makinée et Za%&ge@/m,é@ d'une baunce type
”;a/m/mfwc/a/” el g/wffée dut charbon de Loid, Jpuhbe A
Yinaighetle 4 % 'a/m/zge, dédamed g/w/géd,, dehvie buk wune
chouditiblante “todtada” de G5,

QUESADJILEA CABRACAMARON

Tontilla de maid /m‘é maibon, danlé de chevelled, f/w/m@ge
Goudn ot chévhe, salia tagueha, oignon houge, hadis,
cohiandhe, Cime //mm%&

CORDERO AHUMADO

ng/w@u fumé et Bailé en /@m‘%@ de Gananier, makinade
“Cehiote” et ‘Recado W@g/z@”, dervi duk choguelle e %3
choubtillante, sabladle verite mixte, Rerbed //mdo%@d/, Mf}w//td/
ma’vinéd .

HELADO

“heme gfaaée choco-vanille fmzﬁ maibon, émietté de Gibowits

MNaria, m/é&mg@ de Baied, coulis e Zf%;'mwffe, menthe

S¢lection de vins du Sommelier Robert No¢l
138.00S /personne (taxes & service en sus)



CASA

GUAJILLO

MENU
%

TRUCHA ZARANDEADA

ONaninabed thowt bhushed with o ‘sanandeado-stybe’ sance
and charecoal - g/w//e%, derved with avecade ppuhée, ohange
Uma,%/wéé@, and toasled bedame beeds,

Y4 atop & chibpy wheat 'todlada’.

QUESADILLA CABRA:-CAMARON

Homemadle corn tortilla, bantéed 4%@5/1@/,, Gouda and
goat cheese, 4alla tagueha, red onion, hadib#h, cilanthe,

and //w&% ime.

CORDERO AHUMADO

Smoked bamb braibed in bananra me, "Cehiote’ and
'Recado W%/LQ/ marinade, berved on a chibpy hice
o/w/gueéée, mixed f/we/@ sabad, //wdﬁ Aerbs,
and /%a%f&% onrncond .

HELADO

Homemadle chocolate-vanilla ice cheam, chumbled ONaria
cookied, mixed Lertied, Zfr@a@é& coulis, and mint.

Wines selection by Sommelier Robert Noél
138.00S/person (taxes & service not included)



	MENU
	TRUCHA ZARANDEADA
	Truite marinée et badigeonnée d’une sauce type “zarandeado” et grillée sur charbon de bois, purée d’avocat, vinaigrette à l’orange, sésames grillés, servie sur une croustillante “tostada” de blé.
	QUESADILLA CABRA+CAMARON

	Tortilla de maïs fait maison, sauté de crevettes, fromage Gouda et chèvre, salsa taquera, oignon rouge, radis, coriandre, lime fraiche.
	CORDERO AHUMADO

	Agneau fumé et baisé en feuille de bananier, marinade “Achiote” et “Recado Negro”, servi sur croquette de riz croustillante, salade verte mixte, herbes fraiches, oignons marinés.
	HELADO

	Crème glacée choco-vanille fait maison, émietté de biscuits Maria, mélange de baies, coulis de Chipotle, menthe

	MENU
	TRUCHA ZARANDEADA
	Marinated trout brushed with a 'zarandeado-style' sauce and charcoal-grilled, served with avocado purée, orange vinaigrette, and toasted sesame seeds, all atop a crispy wheat 'tostada'.
	QUESADILLA CABRA+CAMARON

	Homemade corn tortilla, sautéed shrimp, Gouda and goat cheese, salsa taquera, red onion, radish, cilantro, and fresh lime.
	CORDERO AHUMADO

	Smoked lamb braised in banana leaf, 'Achiote' and 'Recado Negro' marinade, served on a crispy rice croquette, mixed green salad, fresh herbs, and pickled onions.
	HELADO

	Homemade chocolate-vanilla ice cream, crumbled Maria cookies, mixed berries, Chipotle coulis, and mint.


