
 

 
Séminaire « Virée gourmande » FestiVin 2025  

Jeudi 22 mai, 18h00  
 

 

VUELVE A LA VIDA 
Mélange varié de fruits de mer avec notre sauce cocktail fait maison, 

avocat, oignon, coriandre fraiche, lime, 
craquelins fait maison. 

* 
 

TACO DE CARNITAS DE PATO 
Tortilla de maïs fait maison, canard confit à l’orange, ail et épices,  

poitrine de canard fumée, 
sauce aux tomatillos, oignons rouges, persil. 

** 
 

COSTILLA CARGADA DE CERDO 
Côte de poitrine de porc fumée, sauce demi-glace de pipent Ancho, 

purée de patate et pomme, légumes grillés. 
*** 

 
CARLOTA DE LIMÓN 

Gâteau étagé à la crème de lime fraiche 
et biscuit Maria, zeste, coulis. 

**** 

 
Sélection des vins du Sommelier, Robert Noël  
135.00$ / personne (taxes et services en sus) 


