
 

 

 

PÉTONCLES, WAKAMÉ, BEURRE BLANC AU PAMPLEMOUSSE,  
PURÉE DE PANAIS ET HUÎTRES 

+ 

Accord vin 
Les Fumées blanches, Les Calcaires, Sauvignon Blanc, France 

____________________________________________________________________ 

HOMARD, SUPRÊMES D’AGRUMES, ROQUETTE, 

CROUSTILLES DE PROSCIUTTO, BRIOCHE 

+ 

Accord vin 
Les Fumées blanches, Sauvignon Blanc, Vin Orange, France 

____________________________________________________________________  

MAGRET DE CANARD, LASAGNE AU CANARD ET AUX CHAMPIGNONS, 
PURÉE DE CHAMPIGNONS, GASTRIQUE DE CERISES 

+ 

Accord vin 
Hacienda Araucano, Alka, Carménère, Vallée de Colchagua, Chili 

____________________________________________________________________ 

CANON ET CROQUETTE D’AGNEAU, PAVÉ DE POMMES DE TERRE, TAPENADE 
AUX TOMATES SÉCHÉES ET OLIVES, PISTACHES, BROCCOLINI ET AUBERGINE 

+ 

Accord vin 
Bodega Piedra Negra, Chacayes, Vallée de Uco, Mendoza, Argentine 

____________________________________________________________________ 

TORTE AU CHOCOLAT NOIR, MOUSSE DE CHOCOLAT NOIR, 
FRAMBOISES ET BANANES 

 
____________________________________________________________________ 

 

 

Menu dégustation et accord vins 180 


