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CEVICHE DE LANGOSTA
Homard frais, tomates, avocat, coriandre,
jus de lime fraichement pressé et sauce mangue-chipotle,

Servi avec nos « totopos » de mais fait maison.
*

TACO DE SALMON AHUMADO
Saumon fumé a chaud maison,
oignon rouge, jalapeno marinés, capres frit, sauce rouge,

servi sur tortilla de mais fraichement fait maison.
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SHORT-RIB
Short-Rib de beeuf fumé puis grillé au charbon,
sauce au vin rouge et piments sécheés,

purée de legumes racines, mélange de legumes poélé.
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FLLAN DE NARANTJA Y GUAJILLO
Flan a I'orange et piment Guajillo,

zeste d'orange, pistaches réties, fleur de sel.
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Sélection des vins du Sommelier, Robert Noél
130.00S / personne (taxes et services en sus)



